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Analiza senzoriald — metoda de apreciere a calitétii produselor alimentare
Senzatiile si rolul lor in analiza senzoriald a produselor alimentare
Factorii care influenteaza evaluarea senzoriala

Metodologia analizei senzoriale

Rolul analizei senzoriale in stabilirea preferintelor consumatorului
Concepte statistice de baza pentru evaluarea senzoriala

Analiza senzoriala a laptelui si a produselor lactate

Analiza senzoriald a carnii si a produselor din carne

Analiza senzoriala a painii si a produselor de panificatie

10. Analiza senzoriala a berii

11. Determinarea instrumentala a calitdtii senzoriale a produselor alimentare

Elemente

Bibliografie
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CRC Press, 2024.
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2. Utilaje in industria alimentara (curs, proiect)

Tematica disciplinei

1. Utilaje pentru transportul materialelor solide (transportoare cu banda, cu snec, cu placi,
elevatoare, mese vibrante). Conservarea prin deshidratare si cu ajutorul radiatiilor

2. Utilaje pentru transportul hidrodinamic al produselor solide, respectiv pentru transportul
pneumatic

3. Utilaje si instalatii pentru transportul fluidelor - constructia si functionarea pompelor
pentru transportul lichidelor

4. Metode de separare prin centrifugare in industria alimentara (bazele fizice, cicloane si
centrifugi)

5. Masini si instalatii pentru spalare si sortare in industria alimentara

6. Utilaje pentru taiere, feliere, zdrobire, macinare si decojire

7. Metode si utilaje moderne 1n prelucrarea fructelor

8. Utilaje si instalatii pentru prelucrarea laptelui

9. Principiul de functionare al transportorului cu banda

10. Dimensionarea benzii transportoare si parametrii de transport

11. Determinarea rezistentelor la rulare si a fortei de tractiune

12. Dimensionarea si alegerea sistemului de actionare

13. Dimensionarea tamburilor, rolelor si a sistemului de tensionare

Bibliografie:

1. Fabry, Gy.: Elelmiszeripari eljarasok és berendezések, Mezégazdasagi Kiad, Budapest,
1995.

2. Tenu, L.: Utilaje i instalatii pentru industria produselor agroalimentare, Editura Academiei

Romane, Bucuresti, 2025.

3. Szép, Al., Molnos, E., Andras, Cs. D.: Transzportfolyamatok és miivelettan II. Miivelettan —

jegyzet (capitolul 2. Anyagmozgatas), Editura Cermi, Iasi, 2017.
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factories, Elsevier, Woodhead Publishing, Cambridge, 2023.



3. Tehnologia imbutelierii apelor minerale si a bauturilor racoritoare (curs, lucrari de
laborator)

Tematica disciplinei

1.
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Caracterizarea apei minerale

Tehnologia Tmbutelierii

Extractia, transportul si depozitarea apei minerale

Saturarea apei minerale cu dioxid de carbon

Umplerea apei minerale in butelii PET

Umplerea apei minerale in recipiente de sticla

Aspecte de impact asupra mediului al imbutelierii apei minerale
Tehnologia de imbuteliere a bauturilor racoritoare

Determinarea macroelementelor prin metode spectrofotometrice

10. Determinarea oligoelementelor prin metoda absorbtiei atomice

11. Examinarea proprietitilor microbiologice

12. Examinarea proprietatilor senzoriale ale apei minerale si a bauturilor racoritoare

Bibliografie:
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Raton, 2011.
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2001.

6. Csap0, J., Albert, Cs., Kiss, D.: Analitikai kémia élelmiszermérnokoknek, Scientia
Kiado, Kolozsvar, 2020.
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