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Analize senzoriale (curs, lucrări de laborator) 

Tematica disciplinei 

1. Analiza senzorială – metoda de apreciere a calității produselor alimentare  

2. Senzațiile și rolul lor în analiza senzorială a produselor alimentare 

3. Factorii care influențează evaluarea senzorială 

4. Metodologia analizei senzoriale 

5. Rolul analizei senzoriale în stabilirea preferințelor consumatorului 

6. Concepte statistice de bază pentru evaluarea senzorială 

7. Analiza senzorială a laptelui și a produselor lactate 

8. Analiza senzorială a cărnii și a produselor din carne 

9. Analiza senzorială a pâinii și a produselor de panificație 

10. Analiza senzorială a berii 

11. Determinarea instrumentală a calității senzoriale a produselor alimentare  
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2. Utilaje în industria alimentară (curs, proiect) 

Tematica disciplinei 

1. Utilaje pentru transportul materialelor solide (transportoare cu bandă, cu șnec, cu plăci, 

elevatoare, mese vibrante). Conservarea prin deshidratare și cu ajutorul radiațiilor  

2. Utilaje pentru transportul hidrodinamic al produselor solide, respectiv pentru transportul 

pneumatic 

3. Utilaje și instalații pentru transportul fluidelor - construcția și funcționarea pompelor 

pentru transportul lichidelor 

4. Metode de separare prin centrifugare în industria alimentară (bazele fizice, cicloane și 

centrifugi) 

5. Mașini și instalații pentru spălare și sortare în industria alimentară 

6. Utilaje pentru tăiere, feliere, zdrobire, măcinare și decojire 

7. Metode și utilaje moderne în prelucrarea fructelor 

8. Utilaje și instalații pentru prelucrarea laptelui 

9. Principiul de funcționare al transportorului cu bandă  

10. Dimensionarea benzii transportoare și parametrii de transport 

11. Determinarea rezistențelor la rulare și a forței de tracțiune 

12. Dimensionarea și alegerea sistemului de acționare 

13. Dimensionarea tamburilor, rolelor și a sistemului de tensionare 
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3. Tehnologia îmbutelierii apelor minerale și a băuturilor răcoritoare (curs, lucrări de 

laborator) 

Tematica disciplinei 

1. Caracterizarea apei minerale 

2. Tehnologia îmbutelierii 

3. Extracția, transportul și depozitarea apei minerale 

4. Saturarea apei minerale cu dioxid de carbon 

5. Umplerea apei minerale în butelii PET 

6. Umplerea apei minerale în recipiente de sticlă 

7. Aspecte de impact asupra mediului al îmbutelierii apei minerale 

8. Tehnologia de îmbuteliere a băuturilor răcoritoare 

9. Determinarea macroelementelor prin metode spectrofotometrice 

10. Determinarea oligoelementelor prin metoda absorbției atomice 

11. Examinarea proprietăților microbiologice 

12. Examinarea proprietăților senzoriale ale apei minerale și a băuturilor răcoritoare 
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